Rindsuppe mit Griessnockerl
&'&ﬁ:}
Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Petersilienkartoffeln

‘e@%g

Wiener Apfelstrudel mit Vanillesauce

Preis pro Person € 28,90

Wacholdergerauchertes Forellenfilet
mit Oberskren und Blattsalaten

&'&ﬁ:}
Gekochtes Schulterscherzerl mit Résti und Dillfisolen
&'&ﬁ:}
Nougatknédel in Krokantbrdsel mit Beerenrdster

Preis pro Person € 31,80

Krauterschaumsuppe
&'&ﬁ:}
Gebratene Truthahnbrust mit frischem Gartengemiise
und Dampfkartoffeln

‘e@%g
Fruchtsalat mit Minze

Preis pro Person € 27,50

Landpastete mit Waldorfsalat und Sauce Cumberland
‘e@%g
Kalbsriickensteak mit Calvadossauce
Pilaf Reis und Gemise der Saison

&'&ﬁ:}
Panna Cotta Creme mit Friichten

Preis pro Person € 33,60

Alle Preise verstehen sich exklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und basieren auf 2009.
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Couvertteller mit dreierlei Aufstrichen & Jourgeback

122}72}79)

Carpaccio von der Lachsforelle mit Frihlingskrautern & Spargelspitzen
122}72}79)

Brennesselschaumsuppe mit Triffeldl

122}72)79)

Frischk&se—Teigtascherl mit Ruccola & sonnengetrockneten Tomaten
122}72}79)

Tranche von der Rinderhochrippe in Salbeibutter
mit Grinspargel & Kartoffelgratin

1°9)°3)°9)

Erdbeer-Joghurttérichen auf Rhabarber-Coulis

3 Gang Meni
Suppe, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 32,90

3 Gang Menu
Vorspeise, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 36,90

4 Gang Meni
Vorspeise, Suppe, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 40,80

5 Gang Menu
Vorspeise, Suppe, Zwischengericht, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 45,90

Alle Preise verstehen sich exklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und basieren auf 2009.
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Couvertteller mit dreierlei Aufstrichen & Jourgeback
129}°2}°9)
Gruner & weiBer Spargel in Limetten-Olivendlmarinade
mit Vulkanolandschinken
1°9)°3)°9)
Klare Tomatensuppe mit Topfen-Krauternockerl
1°9)°3)°9)
Gebratener Zander auf Kipfler-Ruccolasalat
1°9)°3)°9)

Filetsteak mit Steingarnele in Balsamicosauce
mit frischen Morcheln & griinem Marchfeldspargel
129}°2}°9)
Buttermilch-Pfirsich-Mousse

mit schwarzem Kirschsorbet im Schokoschiisserl

3 Gang Menu
Suppe, Hauptgericht, Dessert
Pro Person EUR 34,20

3 Gang Menii
Vorspeise, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 40,40

4 Gang Menu
Vorspeise, Suppe, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 44,50

5 Gang Menii
Vorspeise, Suppe, Zwischengericht, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 50,30

Alle Preise verstehen sich exklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und basieren auf 2009.
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Couvertteller mit dreierlei Aufstrichen & Jourgeback
1°9)°3)°9)
Carpaccio von der Lachsforelle mit frischen Krautern & Himbeer-Nussélmarinade
1°9)°3)°9)
Geeiste klare Tomatensuppe mit Vodka
1°9)°3)°9)
Frischkase—Teigtascherl mit Ruccola & sonnengetrockneten Tomaten
1°9)°3)°9)
Tranche von der Rinderhochrippe in Salbeibutter
mit Fisolen & Erdapfel-Lauchgratin
129}°2}°9)

Erdbeer- Joghurttérichen auf Rhabarber-Coulis

3 Gang Meni
Suppe, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 32,90

3 Gang Menii
Vorspeise, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 36,90

4 Gang Menl
Vorspeise, Suppe, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 40,90

5 Gang Menii
Vorspeise, Suppe, Zwischengericht, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 46,90

Alle Preise verstehen sich exklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und basieren auf 2009.
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Couvertteller mit dreierlei Aufstrichen & Jourgeback
129}°2}°9)
Steirischer Vulkanolandschinken mit gegrilltem & in Krauterdl eingelegtem Gemuse
29}°2}°9)
Klare Paradeisersuppe mit Topfen-Krauternockerl
129}°2}°9)
Gebratener Zander auf geschwenkten Cherrytomaten & Ruccola
29}°2}°9)
Filetsteak mit Steingarnele mit Balsamicozwieberl
mit frischen Eierschwammerin & GrieBdukaten
1°9)°3)°9)
Buttermilch-Pfirsich-Mousse

mit Mangosorbet im Schokoschusserl

3 Gang Menu
Suppe, Hauptgericht, Dessert
Pro Person EUR 34,20

3 Gang Menii
Vorspeise, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 40,50

4 Gang Menu
Vorspeise, Suppe, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 44,30

5 Gang Menii
Vorspeise, Suppe, Zwischengericht, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 50,40

Alle Preise verstehen sich exklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und basieren auf 2009.
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Couvertteller mit dreierlei Aufstrichen & Jourgeback
29}°2}°9)

Getruffeltes Carpaccio vom Rind mit Erdapfelbrioche
129}°2}°9)
Topinambur-Schaumsuppe mit gebratener Steingarnele
29}°2}°9)

Steinpilz-Risotto mit Parmesanflocken
129}°2}°9)

Gebratenes Lammkarrée
mit Zucchini-Paprika-Tértchen & gratinierten Rahm-Erdapfeln
1°9)°3)°9)

Vollwertgrie3-Creme mit Orangen-Johannisbeersauce

3 Gang Menu
Suppe, Hauptgericht, Dessert
Pro Person EUR 31,60

3 Gang Menii
Vorspeise, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 34,30

4 Gang Menu
Vorspeise, Suppe, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 38,40

5 Gang Menii
Vorspeise, Suppe, Zwischengericht, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 51,60

Alle Preise verstehen sich exklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und basieren auf 2009.
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Couvertteller mit dreierlei Aufstrichen & Jourgeback
122}72}79)
Matjesfilets mit Apfel-Klrbisrahm & rosa Pfeffer
122}72)79)
Klrbiscremesuppe mit gerdsteten Kirbiskernen
122}72}79)
Knuspriger Zander auf Kirbisragout

129)°3)°3)

Filet vom Steirischen Mastochsen in Kerndl mariniert
mit Steinpilzen & Erdapfelgeback

29329}

Kaiserschmarren mit Vanilleeis & Pflaumenroster

3 Gang Menu
Suppe, Hauptgericht, Dessert
Pro Person EUR 34,20

3 Gang Menii
Vorspeise, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 40,50

4 Gang Menu
Vorspeise, Suppe, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 44,30

5 Gang Menii
Vorspeise, Suppe, Zwischengericht, Hauptgericht, Dessert

Pro Person EUR 50,80

Alle Preise verstehen sich exklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und basieren auf 2009.
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